
Allergie of intolerantie? Laat het ons weten!
Roest-amsterdam.nl | @roestamsterdam

Gepofte rode biet, kers ingelegd in xo,
karnemelk, mierikswortel, radicchio, shiso 
(vegan mogelijk) 

Filet americain, lardo, ingelegde rettich,
kwarteleidooier, crostini van zuurdesem 

Gepekelde zalmfilet, groene asperges,
vlierbloesem, Nduja

Coquille, prei, serranoham, noilly prat saus 

Gerookte eendenborst 'Vitello', tonijn
mayonaise, artisjok, kapperappel

Handgemaakte burrata uit Puglia, vijgenblad,
tomaten salade, geroosterde perzik

14

15.5

15

15

16.5

14.5

VOOR

Verse friet, Belgische mayonaise
In eendenvet gekonfijte aardappels, tartaarsaus
Groene sla
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SIDES

Hollandse aardbeien, rabarber, geroosterde
kokos, kokos sorbet

Chocolate 'Nemesis', creme fraiche, 
frambozen coulis, aalbes 

Milk & Honey, kumquat, roomijs van honing,
amandel crumble

Kinderijsje deluxe, slagroom, smarties

3/4 kazen van de Kaaskamer, compote, crackers

Huisgemaakte Madeleine

DESSERT
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2.5 p.s

SNACKS
Gemengde nootjes
Groenen olijven
Zuurdesem, kruidenboter
Irish M'or oester, sjalot, tabasco
Coppa di Parma, homemade pickles
Kimchi kroketjes, gochujang dip (4)
Kreeft bitterballen (5)
chili-knoflook mayonaise, citroen
Brie de Meaux, walnoten, 
spicy honey, crackers
BBQ spies van octopus en buikspek, 
lak van sojasaus, sesam en bosui
Oeuf mayonaise, knol remoulade
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chef’s menu 
3-gANGEN 45,-

HOOFD

Runderwang, bordelaise, haricot vert, spek,
gekonfijte aardappel 

Ravioli van cèpes, doperwten, saus van pecorino,
zilte groenten, broodkruim

BBQ Portobello en oesterzwam, gele courgette, 
kosho hollandaise, kruisbes, hazelnoot (vegan)

Vis van de dag, witte bonen, gestoofde venkel, 
saus van tarbot en zee-eik, gedroogd tonijnhart

Halve kip 'Piri Piri', salade van Chinese kool,
komkommer, sesam dressing

BBQ Entrecote (300 gr) pepersaus, padron pepers

BBQ zeeduivelstaart, kokkels, kippenjus
 met dashi en beurre noisette, 
versie friet en salade (2 p.)

Gestoofde lamsschouder (± 1kg), 
saus 'Blanquette', Orzo, geitenkaas, munt, 
salsa verde (2-4 p.) 
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