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Oeuf mayonaise, knol remoulade

Gepofte rode biet, xo van kombu en shiitake,
roodlof, mierikswortelcrème, bramen 
(vegan mogelijk) 

Steak tartaar, krokante aardappel, gepekelde
eidooier, bieslook creme, Beemster overjarig 

Rauwe zeebaars, pickled bloemkool, gember,
jalapeño crème, vinaigrette van groene appel

Soufle van Comté, salade van rivierkreeft,
bisque, kruidensalade 

Spruitjes, paddenstoelen, zuurkool 
botersaus, aji verde, gefrituurde zuurkool

Chou farci met een vulling van garnaal en
procureur, Chinese Consommé bouillon 
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14.5

15

14.5

14.5

VOOR

Verse friet, Belgische mayonaise
Roseval aardappel uit de oven met 
rozemarijn mayonaise
Romaine sla, ceaser dressing, 
parmezaanse kaas en walnoten 

6
7

4.5

SIDES

HOOFD

Linzenstoof met venkelworst en jus de veau

Ravioli van cèpes, saus van riesling en
parmezaanse kaas, artisjokken (Nduja + 2 )

Geroosterde pompoen, pindalak, gele curry,
pastinaak crème, ingelegde pompoen (vgn)

Gebakken rogvleugel met aardpeer, gnocchi,
beurre noisette, ansjovis en venkelsalade

Halve kip 'Piri Piri', salade van Chinese kool,
komkommer, sesam dressing

Steak tartaar (150 gr), krokante aardappel,
gepekelde eidooier, bieslook creme, frites

BBQ Entrecote (300 gr) pepersaus, 
padron pepers

Berkshire varkensrack (800 gr), gebrande 
appel, mosterd en jus van varken, gebakken
aardappel en salade (2p) 

BBQ Dorade , kappertjes, augurk, 
kippenjus, verse friet en salade (2 p)
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Ananas, kokos sorbet, citroengras, 
geroosterde kokos (vgn) 

Chocolade 'Marquise', crème Anglaise 
van tonkabonen, koffie crumble 

Gemarineerde 'Gluhwijn' vijgen, 
miso kletskop, karnemelk roomijs 

3 kazen van de Kaaskamer , compote, crackers

DESSERT

8
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9.5
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SNACKS
Gemengde nootjes
Blikje olijven
Zuurdesem, kruidenboter
Irish M'or oester, sjalot, tabasco
Coppa di Parma, homemade pickles
Verse friet, Belgische mayonaise
Kimchi kroketjes, gochujang dip (4)
Nuggets van kabeljauwwang, 
ranch dip, homemade crispy chili
Brie de Meaux, walnoten, 
spicy honey, crackers
BBQ spies van octopus en buikspek, 
lak van sojasaus, sesam en bosui
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6 p.s

Chef’s menu
3-gangen 45,-


